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બટાટાના ઉત્પાદનો 

Potato Processing Unit 

 

પરિચય (Introduction) 

 ગજુરાતમાાં બટાટાના પ્રોસેરસિંગ ઉદ્યોગ નાના ઉદ્યોગસાહસસકો માટે આકર્ષક 

તકો પૂરી પાડે છે, કારણ કે રાજ્ય ભારતના અગ્રણી બટાટા ઉત્પાદક િાજ્યોમાિંન િં 

એક છે. 

 ગજુરાત વાસર્ષક અાંદાજ ે૩૫ લાખ ટન બટાટાનુાં ઉત્પાદન કર ેછે. 

 રાજ્યમાાં ઉત્તમ િલે, િોડ અને બિંદિોની કનેરટટરિટી, તેમજ ફ ડ પ્રોસેરસિંગ માટેનુાં 

સહાયક ઇકોરસસ્ટમ આ વ્યવસાયને આદર્ષ બનાવે છે. 

 આ પ્રોજકે્ટ બટાટા રચપ્સ, બટાટા ફ્લેટસ અને ફ્રોઝન ફે્રન્ચ ફ્રાઈસ જવેા ઉચ્ચ 

માાંગવાળા ઉત્પાદનોના ઉત્પાદન પર ધ્યાન કેસરિત કર ેછે, જ ેસ્થાસનક અને 

રનકાસ બજાિોન ેપૂરી પાડર્ે. 

 આ એકમ ગજુરાતની કાચા માલની ઉપલબ્ધતા અને પ્રોસેસ્ડ ફૂડની વધતી 

માાંગનો લાભ લઈન ેનફાકાિક નાના વ્યિસાયની સ્થાપના કરર્ે. 

 

ઉત્પાદનો અને તેમના ઉપયોગો (Products and Their Uses) 

આ એકમ ત્રણ મુખ્ય બટાટા-આધાસરત ઉત્પાદનો ઉત્પન્ન કરર્ે. 

ઉત્પાદન િર્ણન ઉપયોગો 

બટાટા રચપ્સ 

(Potato Chips) 

બટાટાના પાતળા, સિસ્પી ટુકડા, 

જ ેતળેલા અથવા બેક કિલેા અને 

સવસવધ સ્વાદોમાાં ઉપલબ્ધ હોય. 

રિટેલ, હોરસ્પટારલટી (હોટેલ, 

રસે્ટોરરટ) અને સિંસ્થાકીય 

િેચાર્ માટે નાસ્તા તરીકે. 

બટાટા ફ્લેટસ 

(Potato Flakes) 

રડહાઇડર ેટેડ મશે્ડ બટાટા, જ ે

ફ્લેક્સના સ્વરૂપમાાં હોય, ઝડપી 

ખોરાક માટે વપરાય. 

ઇન્સ્ટન્ટ મશે્ડ બટાટા, 

નાસ્તા, બેકિી ઉત્પાદનો અન ે

િડેી-ટૂ-ઇટ ભોજનમાિં ઘટક 

તરીકે. 

ફ્રોઝન ફે્રન્ચ 

ફ્રાઈસ (Frozen 

French Fries) 

પ્રી-ક ટડ, ફ્રોઝન બટાટાની 

લાકડીઓ, જ ેતળવા અથવા બેક 

કરવા માટે તયૈાર હોય. 

ફાસ્ટ ફડૂ ચેઇન, િસે્ટોિન્ટ, 

કેટરિિંગ સેિાઓ અને ઘરલેુાં 

વપરાર્ માટે સરટેલમાાં. 
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પ્રમોટિ માટે ઇચ્છનીય લાયકાત (Desired Qualification for Promoter) 

 

આ એકમના સફળ સાંચાલન માટે પ્રમોટર ેનીચેની લાયકાતો ધરાવવી જોઈએ: 

 શૈક્ષરર્ક બેકગ્રાઉન્ડ: ફડૂ ટેક્નોલોજી, રબઝનેસ એડરમરનસ્ટરેશન અથવા 

સાંબાંસધત ક્ષેત્રમાાં રડપ્લોમા અથવા રડગ્રી. 

 ફડૂ સેફ્ટી સ્ટાન્ડર્ડસણ (FSSAI, HACCP), માકેરટિંગ, નાર્ાકીય વ્યિસ્થાપન 

અને લોરજરસ્ટટસન િં જ્ઞાન. 

 પ્રોજકે્ટ ખચષના ૩૦–૩૫% માસજષન મની તરીકે રોકાણ કરવાની ક્ષમતા અને 

બાકીની મૂડી માટે લોન મેળવવી. 

 ઉદ્યોગસાહરસક માનરસકતા: સનણષય લેવાની ક્ષમતા, બજાિની જાગૃરત અને 

ગ્રાહક પસાંદગીઓને અનુરૂપ થવાની ક્ષમતા. 

 

વ્યિસાયની સિંભાિનાઓ અને િૃરિઓ (Business Outlook and Trends) 

 શહેિીકિર્ અને વ્યસ્ત જીવનર્ૈલીને કારણે િડેી-ટૂ-ઇટ નાસ્તા અન ેફ્રોઝન 

ફરૂ્ડસની માાંગ વધી રહી છે, જ ેભારતીય નાસ્તા બજાર ૨૦૨૩–૨૦૨૮ દરસમયાન 

૧૨% CAGR થી વધવાની અપકે્ષા રાખે છે. 

શૈક્ષરર્કપાયો 

વ્યિસ્થાપનજ્ઞાન 

િોકાર્ક્ષમતા 

સાહરસકદૃરિ 
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 મ િંદ્રા અને કિંડલા જવેા બાંદરોની સનકટતા મધ્ય પૂવષ, દસક્ષણપૂવષ એસર્યા અને 

યુરોપમાાં બટાટા ઉત્પાદનોની રનકાસન ેસરળ બનાવે છે. 

 ઓછી ચિબીિાળા, બેટડ બટાટા રચપ્સ અને ઓગેરનક બટાટા ઉત્પાદનોની 

વધતી પસાંદગી તકો પરૂી પાડે છે. 

 સિકાિી સમથણન: PMKSY યોજના અને ગજુરાતની ખાદ્ય પ્રોસેરસિંગ નીરતઓ 

નાના એકમો માટે સબસસડી અને પ્રોત્સાહનો આપે છે. 

 રસ્થિતા પિ ધ્યાન: બાયોરડગે્રડેબલ પેકેરજિંગ અને ઊજાણ-કાયણક્ષમ પ્રોસેરસિંગ 

ટેક્નોલોજીનો ઉપયોગ વૈસિક સસ્થરતા વૃસત્તઓ સાથે સુસાંગત છે. 

 

બજાિની સિંભાિના (Market Potential) 

 સ્થારનક માિંગ: ભારતીય નાસ્તા બજારનુાં મૂલ્ય અાંદાજ ે₹૪૦,૦૦૦ કિોડ છે, જમેાાં 

બટાટા સચપ્સનો નોાંધપાત્ર સહસ્સો છે. ર્હેરી ફાસ્ટ-ફૂડ ચેઇનમાાં ફ્રોઝન ફે્રરચ 

ફ્રાઈસની માાંગ વધી રહી છે. 

 સિંસ્થાકીય ખિીદદાિો: આઈટી કાંપનીઓ, ર્ૈક્ષસણક સાંસ્થાઓ, કેરટીન, રસે્ટોરરટ 

અને સુપરમાકેટ બલ્ક ખિીદી માટે મુખ્ય ખરીદદારો છે. 

 રનકાસ બજાિો: ગજુરાતનુાં વ્યૂહાત્મક સ્થાન સનકાસને સમથષન આપે છે, જમેાાં 

આાંતરરાષ્ટ્ર ીય બજારોમાાં બટાટા ફ્લેક્સ અને ફ્રોઝન ફ્રાઈસની માાંગ છે. 

 સ્થારનક લાભ: ગજુરાતનુાં બટાટા ઉત્પાદન કાચા માલની રસ્થિ સપ્લાય 

સુસનસિત કર ેછે, જ ેખરીદી ખચષ ઘટાડે છે અને સ્પધાણત્મકતા વધાર ેછે. 

કાચા માલની જરૂરિયાત (Raw Material Requirement) 

 બટાકા (Potatoes - મધ્યમથી મોટા કદ) 

 મસાલા અન ેસ્િારદિ પાિડિો (Spices & Flavoring Powders) 

 ખાદ્ય તેલ (Edible Oil) 

 પેરકિંગ મરટરિયલ (Packing Material) 
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મેન્ય ફેટચરિિંગ પ્રરિયા અને મશીનિી (Manufacturing Process and 

Machinery) 

પ્રરિયા જરૂિી મશીનિી 

ધોિા અને છાલ કાઢિી  

(Washing & Peeling) 

બટાકા વોસર્ાંગ અને પીસલાંગ મર્ીન 

કરટિંગ અને સ્લાઇરસિંગ (Cutting & Slicing) સ્લાઇસર મર્ીન 

બ્લાિંરચિંગ (Blanching) બ્લાાંસચાંગ યૂસનટ 

ડર ારયિંગ (Drying) સડહાઈડર ેર્ન ડર ાયર 

ફ્રાઈિં ગ (Frying) ઓટોમેસટક ફ્રાયર 

મસાલા રમરટસિંગ (Spice Mixing) સમસક્સાંગ મર્ીન 

પેરકિંગ (Packing) પેસકાંગ મર્ીન (સીલર, વેઈાં ગ મર્ીન) 

 

ઉત્પાદન પ્રરિયા (Detailed Production Process): 

 
૧. બટાટા રચપ્સ: 

 ધોિા અને છાલ ઉતાિિી: બટાટાને ધોઈને ગાંદકી અને છાલ દૂર કરવામાાં આવે 

છે. 

 સ્લાઇરસિંગ: છોલેલા બટાટાને પાતળા ટુકડાઓમાાં કાપવામાાં આવે છે. 

 બ્લારન્ચિંગ: વધારાનુાં સ્ટાચષ દૂર કરવા માટે સ્લાઇસને ગરમ પાણીમાાં બ્લાાંચ 

કરવામાાં આવે છે. 

 તળિ િં: સ્લાઇસન ેખાદ્ય તેલમાાં સનયાંસત્રત તાપમાને તળવામાાં આવે છે. 

 સીઝરનિંગ: તળેલા સચપ્સને સવસવધ સ્વાદ અન ેમસાલા સાથે સીઝન કરવામાાં આવે 

છે. 

બટાટા 

રચપ્સ 
બટાટા 

ફ્લેટસ 

ફ્રોઝન 

ફે્રન્ચ 

ફ્રાઈસ 
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 પેકેરજિંગ: સચપ્સની તાજગી જાળવવા માટે નાઇટર ોજન-ફ્લશ્ડ પાઉચમાિં પેક 

કરવામાાં આવે છે. 

૨. બટાટા ફ્લેટસ: 

 ધોિા અને છાલ ઉતાિિી: સચપ્સની જમે. 

 બાફિ િં: બટાટાને બાફીને મેર્ કરવામાાં આવે છે. 

 સૂકિર્ી: મેશ્ડ બટાટાન ેડરમ ડર ાયિ પર સૂકવીને ફ્લેક્સ બનાવવામાાં આવે છે. 

 રમરલિંગ અને ચાળર્ી: ફ્લેક્સને એકસમાન ટેક્સચર માટે સમલ અને ચાળવામાાં 

આવે છે. 

 પેકેરજિંગ: ફ્લેક્સન ેભજે-પૂ્રફ બેગ્સમાિં પેક કરવામાાં આવે છે. 

૩. ફ્રોઝન ફે્રન્ચ ફ્રાઈસ: 

 ધોિા અને છાલ ઉતાિિી: ઉપરની જમે. 

 કરટિંગ: બટાટાને જાડી સ્લાઈસમાાં કાપવામાાં આવે છે. 

 બ્લારન્ચિંગ: ટેક્સચર જાળવવા માટે જાડી સ્લાઈસને બ્લારચ કરવામાાં આવે છે. 

 પ્રી-ફ્રાઇિંગ: બાહ્ય સ્તર સેટ કરવા માટે જાડી સ્લાઈસને આાંસર્ક રીતે તળવામાાં 

આવે છે. 

 ફ્રીરઝિંગ: ફ્રાઈસન ે-૧૮°C પર ઝડપથી ફ્રીઝ કરવામાાં આવે છે. 

 પેકેરજિંગ: ફ્રોઝન ફ્રાઈસન ેએિટાઇટ બેગ્સમાિં પેક કરવામાાં આવે છે. 

 
માનિબળની જરૂરિયાત (Manpower Requirement) 

 

 

મેનજેિ 

• ૧ વ્યરિ 
(ઓપિશેન અને 

માકેરટિંગની 

દેખિખે) 

ક શળ કામદાિો 

• ૨ વ્યરિઓ 
(મશીન 

ઓપિટેસણ) 

અક શળ કામદાિો 

• ૩ વ્યરિઓ 
(પેરકિંગમાિં 

સહાય) 

સેલ્સ સ્ટાફ 

• ૨ વ્યરિઓ 
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અમલીકિર્ન િં સમયપત્રક (Implementation Schedule) 

પ્રિૃરત (Activity) સમયગાળો (Duration) 

કિંપનીની નોિંધર્ી ૧૫ સદવસ 

નાર્ા રિતિર્ ૧૫–૩૦ સદવસ 

મશીનિી ખિીદી અન ેઇન્સ્ટોલશેન ૩૦ સદવસ 

ટર ાયલ િન અને ઉત્પાદન ૧૫ સદવસ 

ક લ સમય (Total Time) અાંદાજ ે૩ મરહના 

 

પ્રોજટેટનો ખચણ (Project Cost) 

હેડ િકમ (રૂ. માિં) 

મશીનિી અને સાધનો ₹૭,૦૦,૦૦૦ 

પ્લાન્ટ/લીઝ ભાડ િં  (૧ િર્ણ) ₹૧,૦૦,૦૦૦ 

િરકિંગ કેરપટલ (૩ મરહના) ₹૨,૫૦,૦૦૦ 

ઇન્સ્ટોલેશન અને લાઈસન્સ ₹૫૦,૦૦૦ 

ક લ (Total) ₹૧૧,૦૦,૦૦૦ 

 

નાર્ાકીય વ્યિસ્થા (Means of Financing) 

સ્ત્રોત િકમ (રૂ. માિં) 

ઉદ્યોગકતાણની ભાગીદાિી ₹૩,૦૦,૦૦૦ 

બેંક લોન ₹૮,૦૦,૦૦૦ 

ક લ (Total) ₹૧૧,૦૦,૦૦૦ 

 
િેચાર્ આિક (Sales Revenue) 

ઉત્પાદન િેચાર્ કદ (રક.ગ્રા) દિ (રૂ./રક.ગ્રા) ક લ આિક (રૂ.) 

પોટેટો રચપ્સ ૧૫,૦૦૦ ₹૧૨૦ ₹૧૮,૦૦,૦૦૦ 

ફ્રેંચ ફ્રાઈઝ ૧૦,૦૦૦ ₹૧૦૦ ₹૧૦,૦૦,૦૦૦ 

ક લ (Total)   ₹૨૮,૦૦,૦૦૦ 
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મારસક ખચણ (Monthly Expenses) 

હેડ િકમ (રૂ. માિં) 

કાચો માલ ₹૧,૨૦,૦૦૦ 

મજૂિી અને સેલેિી ₹૫૦,૦૦૦ 

િીજળી, પાર્ી, મેન્ટેનન્સ ₹૧૫,૦૦૦ 

ભાડ િં  અને લાઈસન્સ ₹૧૦,૦૦૦ 

માકેરટિંગ અને ટર ાન્સપોટણ  ₹૨૦,૦૦૦ 

ક લ (Total) ₹૨,૧૫,૦૦૦ 

 

ROI અને બ્રેકઇિન રિશ્લેર્ર્ (ROI and Breakeven Analysis) 

 િારર્ણક નફો (અિંદારજત): ₹૨૮,૦૦,૦૦૦ - ₹૨૫,૮૦,૦૦૦ = ₹૨,૨૦,૦૦૦ 

 ROI = (૨,૨૦,૦૦૦ / ૧૧,૦૦,૦૦૦) × ૧૦૦ = ૨૦% 

હેડ િકમ (રૂ. માિં) 

િારર્ણક રફટસ્ડ ખચણ ₹૬,૦૦,૦૦૦ 

પ્રરત ય રનટ યોગદાન ₹૨૦ (અાંદાસજત) 

બ્રેકઈિન પોઈન્ટ (ય રનટ) ₹૬,૦૦,૦૦૦ / ₹૨૦ = ૩૦,૦૦૦ ય રનટ્સ 

 

જરૂિી સિકાિી મિંજૂિીઓ (Necessary Government Approvals) 

 FSSAI લાઇસન્સ: ખાદ્ય સલામતી ધોરણોનુાં પાલન સુસનસિત કરવા માટે 

ફરસજયાત. 

 GST નોિંધર્ી: કર પાલન અને વચેાણ માટે. 

 MSME નોિંધર્ી: MSME એક્ટ અને સબસસડીના લાભો મેળવવા માટે. 

 પ્રદૂર્ર્ રનયિંત્રર્ બોડણ રક્લયિન્સ: કચરો વ્યવસ્થાપન અન ેએફ્લ એન્ટ ટર ીટમેન્ટ 

માટે. 

 સ્થારનક સિંસ્થા પિિાનગીઓ: ફેક્ટરી સેટઅપ અને ઓપરરે્રસ માટે. 

 સેન્ટરલ એટસાઇઝ નોિંધર્ી: અમુક ઉત્પાદનો માટે લાગુ હોય તો. 
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સપ્લાયસણ (Suppliers) 

 મશીન સપ્લાયસણ: S. K. Industries (રાજકોટ), Grace Food Processing & 

Packaging (અમદાવાદ), Aayansh Machinery (મોરબી). 

 કાચા માલના સપ્લાયસણ: એગ્રો માકેટ યાડણ (જુનાગઢ/સહાંમતનગર), સ્થારનક 

પોટેટો ફારમિંગ સહકાિી મિંડળીઓ, ખાદ્ય તલે અને મસાલા માટે મોટી બજાર 

(અડાજણ, ઉાંજા, રાજકોટ). 

 પેકેરજિંગ મરટરિયલ્સ: ય ફ્લેટસ રલ. (Uflex Ltd - નોઇડા/ગજુરાત). 

 સીઝરનિંગ્સ: ITC સ્પાઇસેસ (અમદાવાદ). 

 

નિીન માકેરટિંગ વ્યહૂિચના (Innovative Marketing Strategy) 

 

વૈસિક બ્રાર્સ (Lays, Balaji) સામે ટકવા માટે સ્થાસનક અને સડસજટલ એપ્રોચ અપનાવો: 

 સ્થારનક સ્િાદ (Hyper-local Flavors): આાંતરરાષ્ટ્ર ીય ફ્લેવસષને બદલે 

ગજુરાતના સ્થાસનક સ્વાદ જમે કે "કારિયાિાડી લસરર્યા બટાકા ફ્લેિિ" 

સચપ્સ અથવા "સ િતી તીખા ફ્રાઈસ" લોરચ કરો. આ સનર્ માકેટ (Niche 

Market) ને આકર્ષર્ે. 

 "ફ્રાઈસ સ્ટેશન" રકયોસ્ક (Fries Station Kiosks): માત્ર પેકેટ વેચવાને બદલ,ે 

કોલજેો કે મોલની બહાર નાનુાં "લાઈિ ફ્રાઈસ રકયોસ્ક" ર્રૂ કરો, જ્યાાં તમારા 

ફ્રોઝન ફ્રાઈસન ેતળીન ેપેરી-પેરી મસાલા સાથે ગરમાગરમ પીરસવામાાં આવે. 

આનાથી બ્રારડની ઓળખ વધર્ે. 

સ્થારનક 

સ્િાદ  

"ફ્રાઈસ 

સ્ટેશન" 

રકયોસ્ક  

ASMR 

રિડીયો 

માકેરટિંગ 

QR કોડ 

િરેસપી 
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 ASMR રિડીયો માકેરટિંગ: Instagram અને YouTube પર સચપ્સના "િન્ચ" 

(Crunch) અવાજ સાથેના ASMR રિડીયો બનાવો. યુવાનોમાાં આ ટર ેરડ ખબૂ 

લોકસપ્રય છે અને તે ખાવાની ઈચ્છા (Craving) જગાડે છે. 

 QR કોડ િરેસપી: બટાટા ફ્લકે્સના પેકેટ પર QR કોડ આપો, જ ેસ્કેન કરવાથી 

ફ્લેક્સમાાંથી "આલ  પિાિા" કે "ટીક્કી" કેવી રીતે બનાવવી તનેો સવડીયો ખૂલે. 

 

તકનીકી અપગ્રેડેશન (Technological Upgradation) 

ફૂડ પ્રોસેસસાંગમાાં ગુણવત્તા અને સાતત્ય જાળવવા ટેકનોલોજી જરૂરી છે: 

 ઓરપ્ટકલ કલિ સોટણિ (Optical Color Sorter): તળ્યા પછી જ ેસચપ્સ વધુ લાલ 

કે કાળી થઈ ગઈ હોય (બળી ગયલેી), તેને દૂર કરવા માટે હાથને બદલે કલિ સોટણિ 

મશીન વાપરો. આનાથી પ્રીસમયમ ક્વોસલટી જળવારે્. 

 IoT આધારિત ફ્રાયિ (IoT Enabled Fryer): તેલનુાં તાપમાન જાળવવા માટે 

સ્માટણ  સેન્સિ લગાવો. જો તાપમાન ૧૮૦°C થી વધે તો ઓટોમસેટક એલટષ  મળે, 

જથેી તેલમાાં રહેલા Acrylamide (હાસનકારક તત્વ) નુાં પ્રમાણ કાબૂમાાં રહે. 

 સ ગિ ટેરસ્ટિંગ મીટિ (Glucometer for Potatoes): ફે્રરચ ફ્રાઈસ માટે 

બટાટામાાં ર્કષરા (Sugar) ઓછી હોવી જોઈએ, નહી ાંતર તે તળતી વખતે કાળી 

પડી જાય. કાચા માલની ખરીદી વખત ેરડરજટલ સ ગિ મીટિ નો ઉપયોગ કરો. 

 

SWOT રિશે્લર્ર્ (SWOT Analysis) 

શ્રેર્ી રિગત 

Strengths  

(શરિઓ) 

• કાચો માલ: ઉત્તર ગજુરાત (ડીસા) બટાટાનુાં હબ હોવાથી 

સસ્તો કાચો માલ ઉપલબ્ધ. 

• ઉચ્ચ માિંગ: સચપ્સ અને ફ્રાઈસનુાં માકેટ ક્યારયે માંદ પડતુાં નથી. 

• રનકાસ: કાંડલા બાંદર નજીક હોવાથી લોસજસસ્ટક્સ ખચષ ઓછો. 

Weaknesses 

(નબળાઈઓ) 

• નાશિિંત માલ: બટાટા જલ્દી બગડી જાય છે, સ્ટોરજે ખચાષળ 

છે. 

• હિીફાઈ: બાલાજી અને લેય્સ જવેી જાયરટ કાંપનીઓનુાં વચષસ્વ. 

• મૂડી: ફ્રોઝન ચેઈન જાળવવી ખચાષળ છે (વીજળી ખચષ). 

Opportunities  • હેલ્ધી સ્નેટસ: 'વેકુ્યમ ફ્રાઈડ' (ઓછા તેલવાળી) સચપ્સની 
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(તકો) માાંગ. 

• ફ્લેટસ: રસે્ટોરર્ સમાાં ગ્રેવી ઘટ્ટ કરવા માટે બટાટા ફ્લેક્સનો 

વધતો ઉપયોગ. 

• પ્રાઈિેટ લેબરલિંગ: સુપરમાકે્સ માટે તેમના નામથી પેસકાંગ 

કરી આપવુાં. 

Threats  

(જોખમો) 

• પાક રનષ્ફળતા: વાતાવરણને કારણે બટાટાના ભાવમાાં 

અચાનક વધારો. 

• સ્િાસ્્ય જાગૃરત: લોકો તળેલુાં ખાવાનુાં ઓછુાં  કરી રહ્યા છે. 

• પ્લારસ્ટક બેન: પેકેસજાંગના સનયમો કડક બની રહ્યા છે. 

 

જોખમ વ્યિસ્થાપન (Risk Management) 

 

 ભાિ િધઘટન િં જોખમ (Price Volatility): બટાટાના ભાવ સીઝન વગર 

બમણા થઈ ર્કે છે. 

o સનવારણ: ખેડૂતો સાથે કોન્ટર ાટટ ફારમિંગ (Contract Farming) કરવુાં અને 

સીઝનમાાં બટાટા ખરીદીને કોલ્ડ સ્ટોિજે માાં સાંગ્રહ કરવા. 

 ફડૂ સેફ્ટી જોખમ: તલે ખરાબ થવુાં કે સચપ્સમાાં ફૂગ લાગવી. 

o સનવારણ: પેસકાંગમાાં નાઈટર ોજન ફ્લરશિંગ ફરસજયાત કરવુાં અને દર ૩ કલાકે 

તેલનુાં TPM (Total Polar Materials) ચેક કરવુાં. 

 સપ્લાય ચેઈન જોખમ: ફ્રોઝન ફ્રાઈસ ઓગળી જવી. 

o સનવારણ: -૧૮°C તાપમાન જાળવી રાખવા માટે િરેફ્રજિટેેડ િાન (Reefer 

Van) નો જ ઉપયોગ કરવો અને પાવર બેકઅપ રાખવો. 

 

 

સપ્લાય ચેઈન 

જોખમ 

ફડૂ સેફ્ટી જોખમ 

ભાિ િધઘટન િં 

જોખમ  
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કચિાન િં વ્યિસ્થાપન (Waste Management) 

 

બટાટા પ્રોસેસસાંગમાાં ઘણો કચરો નીકળે છે, જ ેઆવકનુાં સાધન બની ર્કે છે: 

 છાલનો ઉપયોગ (Potato Peels): બટાટાની છાલમાાં ફાઈબર હોય છે. તેને 

સુકવીન ેપશ  આહાિ (Cattle Feed) બનાવતી કાંપનીઓને વેચો અથવા 

બાયોગેસ પ્લારટમાાં વાપરો. 

 સ્ટાચણ રિકિિી (Starch Recovery): બટાટા ધોયા પછીના સફેદ પાણીમાાં 

પુષ્કળ સ્ટાચષ હોય છે. તેને સટેસલાંગ ટેરકમાાં જમા કરી, પાવડર બનાવીન ે

ટેટસટાઈલ ઉદ્યોગ ને વેચી ર્કાય છે. 

 િપિાયલે િં તલે (Used Oil): તળ્યા પછી વધેલુાં કાળુાં તેલ ગટરમાાં ન ફેંકતા, સરકાર 

મારય બાયો-ડીઝલ બનાવતી એજરસીઓને (RUCO Initiative હેઠળ) આપવુાં. 

 

ગ ર્િિા રનયિંત્રર્ અને ખાતિી (Quality Control & Assurance) 

 

કચિાન િં વ્યિસ્થાપન  

િપિાયેલ િં 

તેલ  

સ્ટાચણ 

રિકિિી  

છાલનો 

ઉપયોગ  

સોરલડ 

કન્ટેન્ટ ટેસ્ટ  

મેટલ 

રડટેટશન 

રલકેજ ટેસ્ટ 

FFA ટેસ્ટ  
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 સોરલડ કન્ટેન્ટ ટેસ્ટ (Solid Content): સચપ્સ અને ફ્રાઈસ માટે બટાટામાાં 

સોસલડ કરટેરટ ૨૦% થી િધ  હોવુાં જોઈએ, જથેી તે સિસ્પી બને અને તેલ ઓછુાં  

ર્ોર્ે. આ માટે હાઈડર ોમીટિ વાપરો. 

 મેટલ રડટેટશન (Metal Detection): પેસકાંગ મર્ીન પર મેટલ રડટેટટિ 

લગાવવુાં ફરસજયાત છે, જથેી પ્રોસેસસાંગ દરસમયાન મર્ીનનો કોઈ બોલ્ટ કે ધાતનુો 

ટુકડો પેકેટમાાં ન જાય. 

 રલકેજ ટેસ્ટ (Leak Test): રરેડમ પેકે્સને પાણીમાાં ડુબાડીને તપાસો કે તેમાાંથી 

હવા નીકળે છે કે કેમ. હવાચુસ્ત પેસકાંગ જ સચપ્સને ૬ મસહના સુધી તાજી રાખે છે. 

 FFA ટેસ્ટ (Free Fatty Acid): તેલની ગુણવત્તા જાળવવા લબેમાાં સનયસમત Free 

Fatty Acid ટેસ્ટ કરવો, જથેી તેલમાાં ખટાર્ કે વાસ ન આવે. 



અસ્વીકૃતિ/Disclaimer

આ પ્રોજેક્ટ પ્રોફાઇલ માર્ગદર્શન અને પ્રાથમિક સંશોધન માટે જ છે. ખર્ચ
અને નફાકારકતા સહિતના નાણાકીય આંકડાઓ ધારણાઓ પર
આધારિત સૂચક અંદાજો છે અને તેમાં ફેરફાર થઈ શકે છે. તેઓ
વ્યવસાયિક સફળતાની કોઈ ગેરંટી આપતા નથી. ઉદ્યોગસાહસિકોએ
પોતાનો સંપૂર્ણ બજાર સર્વેક્ષણ, નાણાકીય યોગ્ય અભ્યાસ, અને
કાયદાકીય પાલન ચકાસણી (ખર્ચની ચકાસણી અને જરૂરી તમામ
પરવાનગીઓ અને મંજૂ રીઓ મેળવવા સહિત) કરવી ફરજિયાત છે.
કોઈપણ ચોક્કસ મશીનરી, સપ્લાયર, અથવા તાલીમ સંસ્થાનું નામ માત્ર
માહિતીના સંદર્ભ માટે આપવામાં આવ્યું છે અને તે કોઈ ભલામણ
નથી.આ માહિતી વ્યાવસાયિક નાણાકીય કે તકનીકી સલાહ નો વિકલ્પ
નથી, અને આ રૂપરેખાઓના આધારે લેવાયેલા નિર્ણયોથી થતા કોઈપણ
નુકસાન માટે પ્રદાતા કોઈ જવાબદારી લેતા નથી.

This project profile is for guidance and preliminary research
only. The financial figures, including costs and profitability,
are indicative estimates based on assumptions and are
subject to change. They are not a guarantee of commercial
success. Entrepreneurs must conduct their own thorough
market surveys, financial due diligence, and legal
compliance checks (including verifying costs and obtaining
all necessary licenses and approvals). The name of any
specific machinery, supplier, or training institution is
provided purely for informational reference and does not
constitute a recommendation. This information is not a
substitute for professional financial or technical advice, and
the provider holds no liability for any losses incurred from
decisions based on these profiles.


