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બ્લેન્ચ કરલેા અને શેકેલા મગફળી 

                                  Blanched & Roasted Peanuts 

 

 

પરરચય (Introduction) 

 મગફળી, જનેે હિન્દીમ ાં 'મ ૂંગફાલી' તરીકે પણ ઓળખવ મ ાં આવે છે, તે ભ રતીય 

ભોજનમ ાં પોષણ (Nutrition) અને સ્વ દનો ખૂબ જ લોકહિય અને સસ્તૂં સ્ત્રો્ 

(Affordable Source) રહ્યો છે. 

 ગજુર ત, આાંધ્રિદેશ અને તહમલન ડુ ર જ્યોમ ાં મગફળીનુાં વ વેતર વ્ય પક 

િમ ણમ ાં થ ય છે. 

 સવસથ નાસ્ાના રવકલ્પો (Healthy Snack Options) તરફ વધતો જતો ટ્ર ેન્ડ 

આરોગ્ય-સભ ન પસાંદગીઓ િદ ન કરતો વ્યવસ ય શરૂ કરવ  મ ટે્ એક આકર્ષક 

તક રજૂ કર ેછે. 

 બ્લેન્ચેડ અને શેકેલી મગફળી (Blanched & Roasted Peanuts) અસાંખ્ય 

પોષક લાભો (Nutritional Benefits) િદ ન કર ેછે જ ેગજુર તન  સ્વ સ્્ય િત્યે 

સભ ન વસ્તી હવર્યક મ હિતીને અસરક રક રીતે પૂરી કરી શકે છે. 

 મગફળીન  સમૃદ્ધ ગતણો (Rich Properties) અને પોષક મ લ્યો (Nutritional 

Values) વ્યવસ યન  ટકાઉ રવકાસ (Sustainable Growth) નુાં વચન આપશે. 

 

ઉત્પાદન અને ્નેો ઉપયોગ (Product and its Uses) 

 

બ્લેન્ચેડ 

મગફળી 

પીનટ 

બટર/ચીક્કી 

વાનગીઓમાૂં 

ક્રૂંચ 

ચટણી/નાસ્ા

નો ઘટક 
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 બ્લેન્ચેડ અને શેકેલ  મગફળી એ એક બહત મતખી (Versatile) અને સ્વ હદષ્ટ 

ન સ્તો હવકલ્પ છે. મગફળીનો ઉપયોગ સ્વ હદષ્ટ અને મીઠી બાંને વ નગીઓમ ાં 

થ ય છે. 

 પીસેલી મગફળીનો ઉપયોગ પીનટ બટર (Peanut Butter) બન વવ  મ ટે્ થ ય 

છે, જ ેએક સ્વસ્થ ન સ્ત નો હવકલ્પ છે. મગફળી સ થ ેકેરમેેલાઈઝ્ડ ખાૂંડ 

(Caramelized Sugar) ભેળવીને ખ વ થી બ ળકો મ ટે્ એક સ્વ હદષ્ટ વ નગી 

(ચીક્કી) બને છે. 

 વધુમ ાં, ભ રતીય વ નગીઓમ ાં, મગફળીનો ઉપયોગ ઘણીવ ર હવહવધ િક રની 

ચટણી (Chutney) બન વવ  મ ટે્ થ ય છે. ત ેપોહા અને ઉપમા જવેી ન સ્ત ની 

વસ્તુઓમ ાં પણ મુખ્ય ઘટ્ક છે. તેઓ હવહવધ િક રની વ નગીઓમ ાં સતખદ ક્રૂંચ 

(Pleasant Crunch) અને મી ૂંજવાળતૂં સવાદ (Nutty Flavor) ઉમેર ેછે. 

 

પ્રમોટર માટે ઇરછિ્ લાયકા્ (Desired Qualification for Promoter) 

 શૈક્ષહણક લ યક ત ફરહજય ત નથી. પરાંત ુરાૂંધણ કૌશલ્ય (Culinary Skills), 

વ્યવસારયક જ્ઞાન (Business Knowledge) અને વ્યવસ ય િત્યનેી તીવ્ર 

ઉત્કટ્ત  અને િહતબદ્ધત નુાં હમશ્રણ સફળ વ્યવસ ય સ્થ હપત કરવ  અને 

ચલ વવ ની તકોમ ાં ઘણો વધ રો કરી શકે છે. 

 

ઉદ્યોગની રસથર્ અન ેવલણો (Industry Status and Trends) 

 રોહજાંદ  આિ રમ ાં ખાદ્ય ્ેલ (Edible Oil) ન  વધત  મિત્વ સ થ,ે મગફળીની 

મ ાંગ આસમ નને આાંબી ગઈ છે. 

 શહેરી મધ્યમ વગગ (Urban Middle Class) ન  હવક સ અન ેનાસ્ાની સૂંસકૃર્ 

(Snacking Culture) ન  ઉદયને ક રણે મગફળી આધ હરત ન સ્ત ન  

વપર શમ ાં વધ રો થયો છે. 

 વધુમ ાં, ભ રતમ ાં ફ ડ પ્રોસેરસૂંગ ઉદ્યોગ (Food Processing Industry) એ 

મગફળીનો ઉપયોગ પીનટ્ બટ્ર, તેલ અન ેનમકીન જવે  ઉત્પ દનોની હવશ ળ 
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શે્રણીમ ાં કયો છે. 

 િ લમ ાં, મ ાંગને પિોાંચી વળવ  મ ટે્ પતરવઠો અપ ર્ો (Insufficient Supply) 

છે. 

 
બજાર સૂંભાવના અન ેમાકેરટૂંગ મતદ્દાઓ (Market Potential and Marketing 

Issues) 

 ન સ્ત  અને મગફળી ઉદ્યોગ ખબૂ જ સપધાગત્મક (Competitive) છે. સફળ થવ  

મ ટે્, વ્યહિએ ઉત્પ દનન  અનન્ય વેચાણ પ્રસ્ાવ (Unique Selling 

Proposition - USP) ને હવકસ વીને તેમન  ઉત્પ દનોને અન્ય લોકોથી અલગ 

પ ડવ ની જરૂર છે. 

 જમે જમે લોકો વધુને વધુ આહાર પ્રત્યે સભાન (Diet Conscious) બનત  જાય 

છે, તેમ તેમ ઉત્પ દનનુાં પેકેરજૂંગ (Packaging) ક ળજીપૂવષક કરવ ની જરૂર છે, 

જમે ાં તમ મ આહાર ઘટકો (Dietary Ingredients) અને સ મગ્રીની ય દી 

આપવ મ ાં આવે છે. 

 મગફળીની ખેતી મુખ્યત્વ ેવરસાદ આધારર્ (Rain-fed) િોય છે, જને  ક રણે 

તે દુષ્ક ળ અને અસમ ન વરસ દ હવતરણ મ ટે્ ખબૂ જ સાંવેદનશીલ બને છે. 

 ખેડૂતો હવહવધ જીવા્ો (Pests) (જમે કે લીફ મ ઈનર અને સફેદ થડ) તેમજ રોગો 

(Diseases) (જમે કે ટ્ીક્ક  લીફ સ્પોટ્) નો સ મનો કર ેછે, જ ેપ કન  ઉત્પ દનમ ાં 

ઘટ્ ડો કર ેછે. 

 

 

સપધાગત્મક બજાર અને USP 

ડાયેટ-કોરન્શયસ પેકેરજૂંગ 

વરસાદી ખે્ીના જોખમો 

જીવા્ અને રોગ રનયૂંત્રણ 
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કાચા માલની જરૂરરયા્ો (Raw Material Requirements) 

આ ઉત્પ દન સટે્અપ મ ટે્ હાથથી ચ ૂંટેલી (Hand-picked) અને િૂં ટકાવ કરલેી 

(Sorted) મગફળી મળૂભૂત ક ચી સ મગ્રી છે. શેકવ  અને સ્વ દ મ ટે્, તેલ, મીઠુાં , મસ લ , 

મરી અને અન્ય સ્વ દની જરૂર પડે છે. સીઝનીાંગને ગુચ્છ મ ાં પેક કરવ  મ ટે્ કાડગબોડગ 

બોક્સ (Cardboard Boxes) ની જરૂર પડે છે. 

 

 

ઉત્પાદન પ્રરક્રયા (Manufacturing Process) 

 શેકવતૂં (Roasting): િ થથી ચૂાંટે્લી અને છટ્ણી કરલેી મગફળી શેકવ ની 

િહિય મ ાંથી પસ ર થ ય છે. શેકવ થી મગફળીનો સ્વ દ વધે છે, તે વધુ સુક ઈ જાય 

છે અને ભૂર  રાંગની થઈ જાય છે. 

 મગફળી શેકવાનતૂં મશીન (Peanut Roasting Machine): સૂક  શેકવ નુાં બેચ 

(Batch) મ ાં અથવ  સ્્ (Continuous) કરી શક ય છે. 

o બેચ રોસટસગ (Batch Roasters): ફરત  ઓવન છે જ ેકતદર્ી ગેસ 

(Natural Gas) પર ચ લે છે. ઓવનમ ાં ત પમ ન લગભગ ૪૩૦°C (૮૦૦°F) 

િોય છે, અને મગફળીનુાં ત પમ ન ૪૦ થી ૬૦ હમહનટ્ મ ટે્ ૧૬૦°C (૩૨૦°F) 

સુધી વધ રવ મ ાં આવે છે. 

o સ્્ શેકવતૂં (Continuous Roasting): આ પદ્ધહત અન્ય િહિય ઓ 

મ ટે્ મગફળીનો સતત પુરવઠો સુહનહિત કરીને સમય અને ન ણ ાંની બચત 

કર ેછે. 

મગફળી/સવાદની 

સામગ્રી 

બેચ/સ્્ 

શેકવતૂં 

ઠૂંડક/બ્લારન્ચૂંગ 

વેક્યતમ 

પેકેરજૂંગ 
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 ઠૂંડત  કરવતૂં (Cooling): શેક્ય  પછી ક રલૂંગ બોક્સ (Cooling Box) અથવ  

કન્વેયર (Conveyor) પર મગફળીને ઠાંડી કરવ મ ાં આવે છે. સુસાંગત ગુણવત્ત  

જાળવવ  મ ટે્ ઠાંડક જરૂરી છે. 

 બ્લારન્ચૂંગ (Blanching): બ્લ હન્ચાંગનો અથષ મગફળીમ ાંથી બિ રની લાલ િાલ 

(Red Skin) ને િળવેથી દૂર કરવ નો થ ય છે. આ િહિય  દરહમય ન લગભગ 

૨૦% થી ૨૫% મગફળી ફ ટ્ી જાય છે (Split). 

 પરૂંપરાગ્ ડર ાય રોરસટૂંગ (Traditional Dry Roasting): પરાંપર ગત 

િહિય મ ાં, મગફળીન ેર ે્ ીમાૂં (In Sand) શેકવ મ ાં આવે છે. આમ ાં શારીરરક શ્રમ 

(Physical Labor) પુષ્કળ િોય છે અને સ્વ સ્્ય જોખમ ઊભુાં કર ેછે. 

 પેકેરજૂંગ (Packaging): મગફળી મોટ્ ભ ગ ેવેક્યતમ પેકેરજૂંગ (Vacuum 

Packaging) પદ્ધહતનો ઉપયોગ કરીને લપટે્વ મ ાં આવે છે. FFS મશીન 

મગફળીને િવ ચસુ્ત પ્લ હસ્ટ્ક બગેથી ભરીને સીલ કર ેછે. 

 

માનવબળની જરૂરરયા્ (Manpower Requirement) 

પ્રકાર સૂંખ્યા વષગમાૂં 

મરહનાઓની 

સૂંખ્યા 

મારસક પગાર  

(રૂ. લાખમાૂં) 

વારષગક ખચગ  

(રૂ.લાખમાૂં) 

ઉત્પાદન વ્યવસથાપક 

(Production 

Manager) 

૧ ૧૨ ૦.૪૦ ૪.૮૦ 

કતશળ મજ ર (Skilled 

Labor) 

૪ ૧૨ ૦.૨૦ ૯.૬૦ 

અધગ-કતશળ મજ ર 

(Semi-skilled) 

૪ ૧૨ ૦.૧૦ ૪.૮૦ 

એકાઉન્ટન્ટ 

(Accountant) 

૨ ૧૨ ૦.૨૫ ૬.૦૦ 

કતલ (Total) ૧૧   ૨૫.૨૦ 
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કાન ની જરૂરરયા્ 

(Statutory 

Requirement) (PPF, 

ESI, Gratuity, etc) at 

૨૫% 

   ૬.૩૦ 

અૂંર્મ કતલ (Grand 

Total) 

   ૩૧.૫૦ 

 

અમલીકરણ શેડ્ય લ (Implementation Schedule) 

પ્રવૃરિ પ ણગ કરવાનો સમય 

(મરહનાઓમાૂં) 

સૂંપાદન (Acquisition) ૧ 

બાૂંધકામ (લાગત પડ્તૂં) ૧.૫ 

પ્લાન્ટ અને મશીનરીની ખરીદી અને સથાપન ૨.૫ 

નાણાૂંની વ્યવસથા (Finance Arrangement) ૧ 

જરૂરી માનવબળની ભર્ી ૧ 

કતલ સમય (Total Time) ૩ 

 

પ્રોજકે્ટનો ખચગ (Project Cost) 

પ્રકાર વારષગક ખચગ  

(રૂ. લાખમાૂં) 

પ વગ-કાયગકારી અને પ્રારૂંરભક ખચગ  

(Pre-operative & Preliminary Exp) 

૦.૩૨ 

મશીનરી ખચગ (Machinery Cost) ૮.૭૫ 

સાધનો અને ફરનગચર ખચગ (Tools & Furniture) ૩.૬૦ 

કાયગકારી મ ડી (Working Capital) ૧૮.૮૯ 

કતલ પ્રોજકે્ટ ખચગ ૩૧.૫૬ 
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નાણાકીય સાધનો (Means of Finance) 

પ્રકાર વારષગક ખચગ (રૂ. લાખમાૂં) 

પ્રમોટરનતૂં યોગદાન (Promoter's Contribution) ૧૨.૬૨ 

બેંક ફાઇનાન્સ (Bank Finance) ૧૮.૯૪ 

કતલ ૩૧.૫૬ 

 

જરૂરી મશીનરીઓની યાદી (List of Machinery Required) 

મશીનરી પ્રકાર નૂંગ રકૂંમ્  

(રૂ. લાખમાૂં) 

કતલ રકમ  

(રૂ. લાખમાૂં) 

શેકવાનતૂં/સવાદ બનાવવાનતૂં મશીન 

(Roasting/Flavoring Machine) 

૧ ૧.૮૦ ૧.૮૦ 

ડર ાયર મશીન (Dryer Machine) ૧ ૧.૫૦ ૧.૫૦ 

કન્વેયર બેલ્ટ (Conveyor Belt) ૧ ૧.૬૦ ૧.૬૦ 

સેપરટેર અને પીરલૂંગ મશીન  

(Separator & Peeling Machine) 

૧ ૧.૪૦ ૧.૪૦ 

પેરકૂંગ, રફરલૂંગ અને સીરલૂંગ મશીન 

(Packing, Filling & Sealing) 

૧ ૧.૦૦ ૧.૦૦ 

વજન માપવાનતૂં મશીન (Weighing 

Machine) 

૨ ૦.૫૦ ૧.૦૦ 

સામગ્રી હેન્ડરલૂંગ સાધનો (Material 

Handling Equipment) 

૧ ૦.૧૦ ૦.૧૦ 

રવરવધ સાધનો (Miscellaneous Tools) - ૦.૦૫ ૦.૦૫ 

કતલ રકમ   ૮.૪૫ 

કર, પરરવહન, વીમો, વગેર ે   ૦.૨૦ 

વીજળીકરણ ખચગ (Electrification Cost)   ૦.૧૦ 

અૂંર્મ કતલ રકમ   ૮.૭૫ 
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ફરનગચર અને સાધનો (Furniture and Equipment) 

પ્રકાર નૂંગ રકૂંમ્  

(રૂ. લાખમાૂં) 

કતલ રકમ  

(રૂ. લાખમાૂં) 

વાહન (Vehicle) ૨ ૦.૮૦ ૧.૬૦ 

કમ્પપ્યતટર (Computer) ૧ ૦.૫૦ ૦.૫૦ 

ઓરફસ ટેબલ અને ખતરશી  

(Office Table & Chair) 

૬ ૦.૨૫ ૧.૫૦ 

કતલ રકમ   ૩.૬૦ 

 

નફાકારક્ા ગણ્રી (Profitability Calculation) 

અનતક્રમ પ્રકાર વારષગક ખચગ  

(રૂ. લાખમાૂં) 

A વેચાણ વસ લા્ (Sales Realization) ૨૨૪.૦૦ 

B ઉત્પાદન ખચગ (Cost of Production)  

(i) ક ચો મ લ ૧૪૫.૨૦ 

(ii) ઉપયોહગત ઓ ૧૨.૧૫ 

(iii) મ નવબળ ખચષ (પગ ર) ૩૧.૫૦ 

(iv) વિીવટ્ી ખચષ ૦.૪૨ 

(v) વેચ ણ અને હવતરણ ખચષ ૮.૪૦ 

(vi) ભ ડુાં  ૫.૫૦ 

(vii) વ્ય જ ૦.૪૮ 

 કતલ (B) ૨૦૩.૬૫ 

 યતરનટ ઉત્પાદનની સૂંખ્યા (Number of Units) ૧૬૦૦૦૦ 

 પ્રર્ યતરનટ વચેાયેલા માલનો ખચગ (COGS per Unit) ૧૨૭ રૂહપય  

 કતલ નફો/નતકશાન (Gross Profit/Loss) (A-B) ૨૦.૩૫ 

 ઓછુાં : અવમ લ્યન (Depreciation) ૧.૩૬ 

C PBIT (વ્યાજ અને કર પહેલાૂં નફો) ૧૯.૦૦ 
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D આવક કર (Income Tax) ૧.૯૦ 

E ચોખ્ખો નફો/નતકસાન (Net Profit/Loss) ૧૭.૧૦ 

F ચુકવણી (Repayment) - વ હર્ષક ૧.૮૨ 

G સરપ્લસ જાળવી રાખ્યતૂં (Retained Surplus) ૧૫.૨૭ 

આ યુહનટ્ની ઉત્પ દન ક્ષમત  ૮૦% િોવ નો અાંદ જ છે. 

 

બ્રેક ઇવન રવશ્લેષણ (Break Even Analysis) 

રનરિ્ ખચગ (Fixed Cost) રૂ. લાખમાૂં 

જમીન અને મકાન ભાડતૂં  ૫.૫૦ 

અવમ લ્યન ૧.૩૬ 

વ્યાજ ૦.૪૮ 

માનવબળ (૩૦%) ૯.૪૫ 

કતલ રનરિ્ રકૂંમ્ ૧૬.૭૮ 

અસથાપી ખચાગ (Variable Cost)  

કાચો માલ ૧૪૫.૨૦ 

ઉપયોરગ્ાઓ ૧૨.૧૫ 

માનવબળ ખચગ (પગાર) (૭૦%) ૨૨.૦૫ 

વહીવટી ખચગ ૦.૪૨ 

વેચાણ અને રવ્રણ ખચગ ૮.૪૦ 

કતલ અસથાપી ખચાગ ૧૮૮.૨૦ 

એકમ અસથાપી ખચાગ (Unit Variable Cost) ૧૧૭.૬૪ રૂહપય  

યતરનટ દીઠ આવક (Revenue per Unit) ૧૪૦.૦૦ રૂહપય  

એકમ દીઠ મારજગન (Margin per Unit) ૨૨.૩૬ રૂપીય  

બ્રેક ઇવન પોઇન્ટ માટે એકમની સૂંખ્યા ૭૫૦૫૨ 

વાસ્રવક ક્ષમ્ા (Actual Capacity) ૧૬૦૦૦૦ 
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કાયદાકીય/સરકારી મૂંજ રીઓ (Statutory/Government Approvals) 

 ફ ડ સેફ્ટી એન્ડ સટાન્ડડ્સગ ઓથોરરટી ઓફ ઈરન્ડયા (FSSAI) એ ભ રતમ ાં 

ખ દ્ય સુરક્ષ  અને ધોરણો સુહનહિત કરવ  મ ટે્ જવ બદ ર હનયમનક રી સાંસ્થ  છે. 

 ત ે૨૦૦૬ ન  ખ દ્ય સલ મતી અને ધોરણો અહધહનયમ િેઠળ સ્થ હપત થયેલ છે. 

 FSSAI હનયમોનુાં પ લન ન કરવ થી દાં ડ થઈ શકે છે અને વ્યવસ ય બાંધ પણ થઈ 

શકે છે. 

 FBO લાયસન્સ ઉપર ાંત, ફૂડ િોસેહસાંગ યુહનટે્ MSME િેઠળ વ્યવસ ય સુરહક્ષત 

અને નોાંધણી કર વવો પડે છે. 

 અન્ય જરૂરી લાઇસન્સ: 

o વેપાર લાઇસન્સ (Trade License): સ્થ હનક મ્યુહનહસપલ ઓથોહરટ્ી 

દ્વ ર . 

o GST નોૂંધણી (GST Registration): ખ દ્ય ઉત્પ દનોન  વેચ ણ મ ટે્ 

ફરહજય ત. 

o લેબરલૂંગ પાલન (Labeling Compliance): આિ ર ઘટ્કો અને 

સ મગ્રીની ય દી મ ટે્. 

 

નવીન માકેરટૂંગ વ્ય હરચના (Innovative Marketing Strategy) 

 

પરાંપર ગત વેચ ણ ઉપર ાંત, બ્ર ન્ડને અલગ પ ડવ  મ ટે્ નીચે મજુબની વ્યૂિરચન  

અપન વવી જોઈએ: 

'ફ્લેવર ઓફ 

ધ મૂંથ' ઝત ૂંબેશ 
કોપોરટે 

રગરફ્ટૂંગ  
સરબ્સક્રપ્શન 

મોડલે 

બાર અન ે

કાફે 

પાટગનરરશપ 
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 'ફ્લેવર ઓફ ધ મૂંથ' ઝત ૂંબેશ: ગ્ર િકોનો રસ જાળવી ર ખવ  મ ટે્ દર મહિને 

એક નવો હલહમટે્ડ એહડશન ફ્લેવર (જમે કે પેરી-પેરી, વાસબી (Wasabi), 

અથવ  ્ૂંદ રી) રજૂ કરવો. 

 કોપોરટે રગરફ્ટૂંગ (Corporate Gifting): તિેવ રોમ ાં મીઠ ઈને બદલ ે'હેલ્ધી 

પ્રોટીન પેક' તરીકે શેકેલી મગફળીન  િીહમયમ હગફ્ટ્ િેમ્પસષ ઓફર કરવ . 

 સરબ્સક્રપ્શન મોડેલ: ઓહફસ જન ર  અને જીમમ ાં જત  લોકો મ ટે્ દૈરનક પ્રોટીન 

ડોઝ (Daily Protein Dose) તરીકે ન ન  પ ઉચનુાં મ હસક લવ જમ શરૂ કરવુાં. 

 બાર અને કાફે પાટગનરરશપ: સ્થ હનક ક ફે, બ ર અને િોટે્લ્સ સ થ ે'ચખના' 

(Bar Snacks) મ ટે્ B2B કર ર કરવ , જ્ય ાં તમ રી બ્ર ન્ડનુાં પેકેટ્ પીરસવ મ ાં 

આવે. 

 

્કનીકી અપગ્રેડેશન (Technological Upgradation) 

 

ગુણવત્ત  અને હનક સ ક્ષમત  વધ રવ  મ ટે્ નીચે મજુબન  આધુહનકીકરણની ભલ મણ 

કરવ મ ાં આવે છે: 

 કલર સોટગર મશીન (Optical Color Sorter): મગફળીમ ાં રિેલ  ખર બ, બળી 

ગયેલ  અથવ  ફૂગવ ળ  દ ણ ને દૂર કરવ  મ ટે્ AI-આધારર્ કેમેરા સોટગર નો 

ઉપયોગ કરવો. આ હનક સ ગુણવત્ત  મ ટે્ અહનવ યષ છે. 

 નાઇટર ોજન ફ્લરશૂંગ પેકેરજૂંગ (Nitrogen Flushing): મગફળીમ ાં તેલ િોવ થી 

કલર સોટગર મશીન 

નાઇટર ોજન ફ્લરશૂંગ 

પેકેરજૂંગ  

IoT ્ાપમાન સેન્સસગ 
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તે જલ્દી ખારી (Rancid) થઈ જાય છે. પેકેટ્મ ાં ઓહસસજન ક ઢીને ન ઇટ્ર ોજન 

ભરવ થી શેલ્ફ લ ઈફ અને હિસ્પીનેસ વધે છે. 

 IoT ્ાપમાન સેન્સસગ: રોહસ્ટ્ાંગ મશીનમ ાં સમાટગ  સેન્સસગ લગ વવ  જ ેત પમ ન 

અને સમયનુાં ચોક્કસ હનયાંત્રણ કર,ે જથેી દરકે બેચનો સ્વ દ એકસરખો રિે. 

 

SWOT રવશે્લષણ (SWOT Analysis) 

શરિઓ (Strengths) નબળ ઈઓ (Weaknesses) 

૧. ક ચ  મ લ (મગફળી) મ ટે્ ગજુર ત 

ભ રતનુાં િબ છે. 

૨. િોટ્ીનનો સસ્ો સ્ત્રો્ (Affordable 

Source). 

૩. ઉત્પ દન િહિય  સરળ અને સ્કેલેબલ 

છે. 

૧. મગફળીની શેલ્ફ લાઈફ (Shelf Life) 

ઓછી છે (ખ રી થવ ની શક્યત ). 

૨. ક ચ  મ લન  ભ વ ચોમ સ  પર 

આધ હરત છે. 

૩. ઓછુાં  િોહફટ્ મ હજષન. 

્કો (Opportunities) જોખમો (Threats) 

૧. પીનટ્ બટ્ર (Peanut Butter) 

ઉત્પ દનમ ાં હવસ્તરણ. 

૨. યુરોપ અને મધ્ય પૂવષમ ાં હનક સની િચાંડ 

તક. 

૩. ફ્લેવડષ  નટ્સનુાં વધતુાં બજાર. 

૧. એફલાટોરક્સન (Aflatoxin) (ફૂગ) 

નુાં દૂર્ણ, જ ેહનક સમ ાં બ ધક છે. 

૨. મોટ્ી બ્ર ન્્સ (બ લ જી, િલ્દીર મ) 

તરફથી સ્પધ ષ. 

૩. પ્લ હસ્ટ્ક પેકેહજાંગ પરન  કડક હનયમો. 

 

જોખમ વ્યવસથાપન (Risk Management) 

 

એફલાટોરક્સન 

દ ષણ  
ભાવમાૂં 

વધઘટ 
પેકેરજૂંગ લીકેજ 



મહિલા ઉદ્યોગસાિહસકતા પ્લેટફોમમ - ગુજરાત પ્રકરણ 

13 
 

આ વ્યવસ યમ ાં સાંભહવત જોખમો અને તને  હનવ રણન  ઉપ યો: 

 એફલાટોરક્સન દ ષણ (Aflatoxin Contamination): મગફળીમ ાં ભજેને 

ક રણે ઝેરી ફૂગ બની શકે છે. 

o હનવ રણ: ક ચ  મ લનો સાંગ્રિ રડહ્યતરમડીફાયર (Dehumidifier) ધર વત  

ગોડ ઉનમ ાં કરવો અન ેલેબ ટે્હસ્ટ્ાંગ કર વવુાં. 

 ભાવમાૂં વધઘટ: લણણી પછી ભ વ વધી શકે છે. 

o હનવ રણ: સીઝન દરહમય ન જ્થ બાંધ ખરીદી કરી સ્ટ્ોક કરવો અથવ  

ખેડૂતો સ થે કોન્ટર ાક્ટ ફારમિંગ કરવુાં. 

 પેકેરજૂંગ લીકેજ: િવ  લ ગવ થી મગફળી નરમ પડી જાય છે. 

o હનવ રણ: પેકેહજાંગ લ ઇન પર ઓટ્ોમેહટ્ક લીક ટેસટર (Leak Tester) નો 

ઉપયોગ કરવો. 

 

વેસટ મનેજેમેન્ટ (Waste Management) 

 

મગફળી િોસેહસાંગમ ાં કચરો ન્યૂનતમ છે, પરાંતુ તેનુાં મૂલ્યવધષન થઈ શકે છે: 

 મગફળીની લાલ િાલ (Peanut Skins): બ્લ હન્ચાંગ દરહમય ન નીકળતી લ લ 

છ લ િોટ્ીન અને ફ ઈબરથી ભરપૂર િોય છે. તેનો ઉપયોગ પશત આહાર (Cattle 

Feed) બન વતી કાંપનીઓને વેચીને કરી શક ય છે. 

 ખરાબ દાણા: સોહટ્િંગ દરહમય ન નીકળેલ  ખર બ દ ણ નો ઉપયોગ ખા્ર 

મગફળીની લાલ 

િાલ  
ખરાબ દાણા બાયોમાસ 

ફ્યતઅલ 
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(Manure) બન વવ  અથવ  હબન-ખ દ્ય તેલ (સ બુ ઉદ્યોગ મ ટે્) ક ઢવ  મ ટે્ 

થઈ શકે છે. 

 બાયોમાસ ફ્યતઅલ: જો મગફળી ફોતર ાં સ થે ખરીદવ મ ાં આવે, તો ફોતર ાંનો 

ઉપયોગ બોઈલર મ ટે્ બળ્ણ (Bio-fuel) તરીકે કરી શક ય છે. 

 

ગતણવિા રનયૂંત્રણ અને ખા્રી (Quality Control & Assurance) 

 

ગ્ર િક સાંતોર્ મ ટે્ નીચે મજુબન  ધોરણો સ્થ હપત કરવ : 

 ભૌર્ક ્પાસ (Physical Check): ક ચી મગફળીનુાં કદ એકસરખુાં છે કે નિી ાં 

તેની ખ તરી કરવી (ગે્રહડાંગ), જથેી રોહસ્ટ્ાંગ એકસમ ન થ ય. 

 ભજેનતૂં પ્રમાણ (Moisture Content): રોહસ્ટ્ાંગ પિેલ ાં અને પછી મગફળીમ ાં 

ભજેનુાં િમ ણ ૫% થી ઓછુાં  િોવુાં જોઈએ. 

 પરરમરસબલ રલરમટ ટેસટ: તૈય ર ઉત્પ દનમ ાં મીઠતૂં  (Salt) અને મસ લ નુાં િમ ણ 

હનધ ષહરત મ ત્ર મ ાં જ છે તેની લબે તપ સ કરવી. 

 મેટલ રડટેક્ટર: પેકેહજાંગ પિેલ ાં િોડસટ્ન ેમેટ્લ હડટે્સટ્રમ ાંથી પસ ર કરવી જથેી 

કોઈ પણ િક રન  ધ તનુ  કણો અાંદર ન રિી જાય. 

 પ્રમાણપત્રો: FSSAI ઉપર ાંત, હનક સ મ ટે્ HACCP અને ISO ૨૨૦૦૦ જવે  

આાંતરર ષ્ટર ીય ધોરણોનુાં પ લન કરવુાં. 

ભૌર્ક ્પાસ 

ભજેનતૂં પ્રમાણ  

પરરમરસબલ રલરમટ ટેસટ 

મેટલ રડટેક્ટર 

પ્રમાણપત્રો 



અસ્વીકૃતિ/Disclaimer

આ પ્રોજેક્ટ પ્રોફાઇલ માર્ગદર્શન અને પ્રાથમિક સંશોધન માટે જ છે. ખર્ચ
અને નફાકારકતા સહિતના નાણાકીય આંકડાઓ ધારણાઓ પર
આધારિત સૂચક અંદાજો છે અને તેમાં ફેરફાર થઈ શકે છે. તેઓ
વ્યવસાયિક સફળતાની કોઈ ગેરંટી આપતા નથી. ઉદ્યોગસાહસિકોએ
પોતાનો સંપૂર્ણ બજાર સર્વેક્ષણ, નાણાકીય યોગ્ય અભ્યાસ, અને
કાયદાકીય પાલન ચકાસણી (ખર્ચની ચકાસણી અને જરૂરી તમામ
પરવાનગીઓ અને મંજૂ રીઓ મેળવવા સહિત) કરવી ફરજિયાત છે.
કોઈપણ ચોક્કસ મશીનરી, સપ્લાયર, અથવા તાલીમ સંસ્થાનું નામ માત્ર
માહિતીના સંદર્ભ માટે આપવામાં આવ્યું છે અને તે કોઈ ભલામણ
નથી.આ માહિતી વ્યાવસાયિક નાણાકીય કે તકનીકી સલાહ નો વિકલ્પ
નથી, અને આ રૂપરેખાઓના આધારે લેવાયેલા નિર્ણયોથી થતા કોઈપણ
નુકસાન માટે પ્રદાતા કોઈ જવાબદારી લેતા નથી.

This project profile is for guidance and preliminary research
only. The financial figures, including costs and profitability,
are indicative estimates based on assumptions and are
subject to change. They are not a guarantee of commercial
success. Entrepreneurs must conduct their own thorough
market surveys, financial due diligence, and legal
compliance checks (including verifying costs and obtaining
all necessary licenses and approvals). The name of any
specific machinery, supplier, or training institution is
provided purely for informational reference and does not
constitute a recommendation. This information is not a
substitute for professional financial or technical advice, and
the provider holds no liability for any losses incurred from
decisions based on these profiles.


